Programmiiberblick

FR SA MO DI MI DO FR SA MO DI Ml
4.9. 5.9. 7.9. 8.9. 9.9. 10.9. 1.9. 12.9. 14.9. 15.9. 16.9.
18.00 UHR 10.00-20.00UHR ' 18.30 UHR 18.30 UHR 18.00 UHR 18.00 UHR AB 11.00 UHR: 10.00-13.00UHR | 18.30 UHR 17.30 UHR 18.00 UHR
7. Sloweni- Slow Food Slow Food Masterchef Alpen und Das Vipavatal  Alpen-Adria Pasta trifft Gusto pur mit  Spaziergang Gruner Stern
scher Abend Markt Mittel-  Alpen-Adria Finalistin Glo-  Adriaam zu Gast: Denis  Fest mit JASNA Mangalica Sterne-Koch im Stadtwein- und rote
mit der Regi- karnten Schifffahrt ria Clamavom Teller: Josef lbrisimovi¢ Hotel Resort Speck. Offene | Giuliano Bal- garten inkl. Schnecke
on Savinjsko-  Ossiacher Hof auf der Thalia ,Indinio“ (Tol-  Muhimann (Gostilna aus Krajns- Verkostung dessari vom Weinverkos- - Slow Food
Saleska & Zommstehn mit Gabriella mezzo) kocht  (Gannerhof),  Podfarovz ka Gora und von Pasta- Aqua Crua tung Chef Alliance:
Ossiacher Hof beim Igor Devetak, Jon  mit Robert Tom Mascher in Vipava) Osteria Alla produkten (Barbarano Weingarten Thomas
& Zommstehn Zupan & Gott- Sagmeister (Hotel kocht mit Toni  pasina aus von Sapori Mossano, Ried Seewiese,  Eichwald vom
beim Igor 16.00 UHR fried Bachler  [andgasthof Restaurant Komrowksi Treviso: Alpen- dicasaund Vicen\z:':z).n:lit Schloss Hubertushof
Slow Food Schiffsanlege-  Sagenhaft Pfleger) Das Kulinarium ~ Adria Teller & Speck vom Menuinizia-  Freyenthurn (Velden)
Alpe-Adria - stelle Metnitz- gg%si';egor Live-Musik Adz.amhof zione Il tochst i
Verkostung sl 18.30 UHR " ) / Beim Pumpe D?I/katessen H{Zstqurant 18.00 UHR €0 Suppan
von ausge- Sloweniens ote Reztay _h Jager Villa Lido Alpen-Adria Restaurant
wahlten Michelin rant Sandwirt 14.00 UHR Food Lab: Leiten
Presidii Jungstar Filip Alpen-Adria 10.00 -20.00 UHR Geschmacks-
Produkten Matjaz vom 18.00 UHR Food Lab Jordes archéologie 18.30 UHR
wie Marasca Restaurant Location- Grillkurs mit Fischfest in mit Lojze Alpen-Adria
Honig, Schafs- COB (Porto- Roulette! Horst ,Bimbo* der Stadt Wieser und Solo von
kése und Wein roz) kocht mit  Heuriger, Binder Ossiacher Hof Koch Patrick  Hauben-
Weinkeller Alpen-Adria-  Osmiza, Vitalgarten, & Zommstehn Feichter koch Hubert
Jéger Spezialist Osteria: Lendorf beim Igor Gasthaus im Wallner
ghgs:{ian ﬁlpen—Adria Landhaushof Bistro George
abalier ause
:.Zg;:::n Osteria Veneta ~ Mit Wein—. g.OO UHB'
degustation lovanni
: Jurg sedlEramn G Alles rund um
Kruptschak den Thunfisch
kocht mit mit Jadran
Werner Pock Tuna aus Ist-
Restaurant rien und Koch
Schweizerhaus Mario Ladinig
im Giovanni
Restaurant
Hotel Dermuth

Flanieren & Degustieren - Offentliche und frei zugdngliche Events

Zu Tisch - Alpen-Adria Kochveranstaltungen mit gesetzten Meniis. Reservierung erforderlich.

Genusswissen - Workshops, Unterhaltung, Prdsentationen immer mit kulinarischen Highlights, Reservierung erforderlich

@ Alpen-Adria Genussmeile

Detailinfos und
Reservierung:
VISITKLAGENFURT.AT/ALPENADRIA

DO
17.9.

SA

FR
18.9. 19.9.

Alpen-Adria Genussmeile

Neuer Platz und Alter Platz, 10.00 bis 19.00 Uhr

10.00 UHR

Verkostungstour durch die Genussmeile
mit Francesca Rossetto

Treffpunkt Tourismus-Info

13.00, 14.30 UND 16.30 UHR
Alpen-Adria Food Lab: Verdichtete Landschaften
- Krauter, alte Sorten und Eis mit Studio ERBA

Alpen-Adria Genussmeile am Neuen Platz

16.00 UHR 18.30 UHR
Alpen-Adria Aromen der
Herbstkoch- Kuste - trifft
kurs mit friulanische
Gabriele Weinkultur
Kéchl La Baita
Labsalerie,
Pértschach 19.00 UHR
Kulinarische
17.00 UHR Zeitreise:
Eroffnung der  Kostlichkeiten
Alpen-Adria aus 30 Jahren
Genussmeile mit Hauben-
Neuer Platz koch Stephan
Vadnjal
Restaurant
Dolce Vita
18.30 UHR
Riegersburg
Abend Sterne-
Koch Christoph
Mandl und
Sommeliére
Ruth Mandl
zu Gast bei
Klara Wieser
Schloss

Mageregg

SO
20.9.

10.30 UHR
Alpen-Adria
Brunch mit
Slow Food
Kostlichkeite
Hotel Restau-
rant Sandwirth

17.00 UHR
Legendar:
2-Sterne Koch
Andreas Senn
vom SENNS.
Restaurant
Salzburg

zu Gast bei
Luca-Daniel
Serfezeu
magdas Lokal



